Tarte a la rhobarbe

4.
our 4 personnes: FRéparation: X0 min
Cuisson: 55 mn Repos: O mn Temps fotal: 75 mn
Hte fevilletée ou brisée
6 4 7 tiges de rhubarbe et Jeur poids en sucre
20 o d'eav
3 eufs
40 g de beurre
40 9 de sucre
| sachet de sucre vanillé
Réparation

* | Epluchez ef coupez la rhubarbe en morceavx,
la. faire cuire dans une casserole avec le sucre et l'eav pendant 20 minutes.

s R —Efalez la pite. Fyvez-la et faites-la
précuire. pendant guelques minvtes si besoin.

* 3 Déposez la compote de rhubarbe sur la pdte, savpoudrez
de sucre et cuisez d 180°C pendant 25 minvtes.

* 4 Baffez Jes ®ufs avec Je sucre, gjoutez Je beurre fondu. Versez

e tfout sur la tarte et remettez au four pour Cuire la créme pendant 10
minutes.



